
                                                                                      

APPETIZER STATIONS & PLATTERS

Raw Bar
A Choice of Whiskey Braised Salmon Fillets or a Decorated Whole Poached

Salmon
Jonah & Snow Crab Claws       Smoked Trout       Jumbo Shrimp Cocktail
      Lemon Pepper Mackerel Fillets       Thinly Sliced Smoked Salmon         

Accompanied with toppers of cocktail sauce, cucumber dill, creamy horseradish sauce, and whole
grain Dijon.  Served with plenty of lemon wedges and fresh cut celery on large illuminated ice

trays.
Add a chef shucking oysters and clams *for an additional charge   

$28.00 per person

Antipasto Table
Sopressata      Pepperoni      Capicola      Prosciutto      Mortadella
Buffalo Mozzarella with Roma Tomatoes and Fresh Basil     

Marinated Grilled Fresh Seasonal Vegetables 
Roasted Sweet Pepper in Balsamic Vinegar 

Served with an assortment of cheese, olives and fresh baked bread.        
$10.95 per person

Fajita / Nacho Bar
A Choice of Seasoned Ground Beef or Grilled Chicken Breast      Tortilla Chips
Nacho Cheese Sauce      Soft Flour Tortillas      Cheddar Cheese      Sour Cream
Sautéed Peppers & Onion      Black Olives      Fresh Salsa      Shredded Lettuce

$9.25 per person

Shrimp Cocktail
Jumbo Shrimp – we serve a huge 13‐15 shrimp, served on a large illuminated bed
of ice with plenty of Cocktail Sauce, Lemon Wedges, & Fresh Cut Celery.

   A grand accent to any event!
$9.95 per person

Around The World Cheese Platter
A wide variety of Imported and Domestic Cheese, displayed and served with



assorted Crackers.
$4.00 per person

Crudités Platter
An assortment of whole and fresh cut Vegetables with homemade Ranch‐Dill Dip

$3.50 per person



APPETIZER PLATTERS CONT.
   

Fresh Fruit Tier
Festive Display of Fresh Cut Seasonal Fruits arranged on a tier over three feet tall.

Served with a raspberry whipped cream dipping sauce
$4.25 per person – minimum of 40 guests

Fresh Fruit Platter
A selection of Melons and Fresh cut Seasonal Fruit with Raspberry Cream

Dipping Sauce.
$3.50 per person

Baked Brie With Pesto En Croute
Whole wheel of Brie topped with Fresh Basil Pesto, wrapped in Fillo dough and

baked 
golden brown.  Served with a variety of crackers.   

$4.00 per person

Fresh Mozzarella & Tomatoes
Slices of Buffalo Mozzarella and Roma Tomato with Fresh Basil drizzled with a

reduced Balsamic Glaze. 
$4.00 per person

Sliced Tenderloin 
 Whole Roast Beef Tenderloin Cooked Medium Rare and served with a
Horseradish Cream Sauce and Garlic Sour Dough Toast Points

$9.95 per person  ‐ minimum of 20 guests

Grilled Vegetable Platter
A Variety of Fresh Cut Vegetables, Seasoned and Grilled.  Served with a cool

Cucumber Yogurt Sauce.
$3.75 per person

Our Appetizer Platters come packaged in foil pans or on plastic
disposable trays.

They may also be artfully displayed on ceramic, silver or marble platters,



on a skirted buffet in your home or business.

Silver Service Catering 440‐979‐9061
www.silverservicecatering.com
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